Montepulciano d'Abruzzo

Denominazione di Origine Controllata

Zona di produzione: Abruzzo
Vitigno: 100% Montepulciano
Alcool: 12% vol.

Caratteristiche organolettiche: colore rosso vivo con lievi
sfumature violacee. Carattere olfattivo vinoso e fruttato,
con lampanti note di frutti di bosco. Sapore vellutato ed
armonico, nel complesso aromatico;, buona persistenza
finale.

Abbinamenti gastronomici: consigliato per accompagnare
grigliate di carne mista. Ottimo con affettati e formaggi di

: media stagionatura.
Montepulciano 7 ) _ )
Potenziale invecchiamento: 3 anni dalla vendemmia

¢ /\ wruzzo

Temperatura di servizio: 18 °C

Packaging: Europallet = 96/120 cartoni x 6 bott. ML 750
4/5 strati x 24 cartoni.

Peso cartone: kg 6,90

Dimensione: cm 16x23x30

Ean code cartone: 8005286011384
Ean code bottiglia: 8005286019120
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