Trebbiano d'Abruzzo

Denominazione di Origine Controllata

Zona di produzione: Abruzzo
Vitigno: 100% Trebbiano
Alcool: 11,5% vol.

Caratteristiche organolettiche: colore giallo paglierino
brillante. Molto fine all'olfatto, dove tra delicatissimi
sentori floreali spuntano piacevoli note di mandorla.
Asciutto, sapido e fresco al palato.

Abbinamenti gastronomici: un vino leggero e beverino,
che si accompagna idealmente a piatti asciutti, insalate

e miste e carne bianca in generale.
T : l)l) Potenziale invecchiamento: 2 anni dalla vendemmia.
r 1ano . . .
- Temperatura di servizio: 8/10 °C
dAbruzzo

e eint Packaging: Europallet = 96/120 cartoni x 6 bott. ML 750
ek T 4/5 strati x 24 cartoni.

Peso cartone: kg 6,90

Dimensione: cm 16x23x30

Ean code cartone: 8005286010509

Ean code bottiglia: 8005286010134
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