
	  
	  

	  

	  

	  

	  

Piemonte  
Denominazione di Origine Controllata 
Barbera 

 
Zona di produzione: Piemonte 

Vitigno: 100% Barbera 
Alcool: 12% vol. 
Caratteristiche organolettiche: colore rosso violaceo 
tipico. Intenso profumo vinoso con gradevoli sentori di 
frutta cotta e confettura. Un vino sapido, asciutto con una 
gradevole punta acida. 
Abbinamenti gastronomici: vino a tutto pasto, perfetto da 
abbinare ai piatti tipici della tradizione piemontese come 
bolliti di carne rossa e bianca, salumi e formaggi a pasta 
dura.  
Potenziale invecchiamento: 3 anni dalla vendemmia. 
Temperatura di servizio: 18 °C 
Packaging: Europallet = 96/120 cartoni x 6 bott. ML 750         
4/5 strati x 24 cartoni.  
Peso cartone: kg 6,90 
Dimensione: cm 16x23x30 
Ean code cartone: 8005286011742 
Ean code bottiglia: 8005286019243	  

	  


