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Piemonte 
Denominazione di Origine Controllata 
Rosso 
 
Zona di produzione: Piemonte 
Vitigno: Barbera, Dolcetto, Freisa, Bonarda, Albarossa, 
Merlot, Syrah e Cabernet Sauvignon. 
Alcool: 13,5% vol. 
Caratteristiche organolettiche: vino dal carattere 
innovativo, risultato della sapiente unione di otto diversi 
tipi di uva autoctoni piemontesi ed internazionali. Colore 
rosso rubino intenso con profondi riflessi violacei. 
Profumo pieno e complesso, dove si distinguono piacevoli 
e delicate note di frutti rossi, vaniglia e spezie. Al palato 
risulta piacevole ed intrigante, affinandosi in un aroma 
sempre vinoso; di buona persistenza. 
Abbinamenti gastronomici: semplice da abbinare; ottimo 
con le lasagne, con piatti dai condimenti ricchi e speziati 
e grigliate di carne in generale. 
Potenziale invecchiamento: 5 anni dalla vendemmia. 
Temperatura di servizio: 18 °C 
Packaging: Europallet = 84/105 cartoni x 6 bott. ML 750         
4/5 strati x 21 cartoni.  
Peso cartone: kg 8,04 
Dimensione: cm 17,5x25,5x32 
Ean code cartone: 8005286014224 
Ean code bottiglia: 8005286014217 

	  


